


H E R Z L I C H
W I L L K O M M E N

I M

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung sowie Mehrwertsteuer

Unser Team informiert Sie gern über Zutaten in unseren Speisen und 
Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.

 Sprechen Sie uns gerne darauf an.

Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten auch gluten-, kuhmilch-, ei-, 
sellerie-, erdnuss-, schalen-, hülsen- und meeresfrüchte-, fisch-, soja-, senf-, 

weichtier-, lupinen- und sulfitehaltige Zutaten verarbeitet werden, 
kann trotz aller Sorgfalt ein Übergang von Spuren dieser Stoffe nicht völlig 

ausgeschlossen werden.



Carpaccio
Hauchdünne rohe Rinderfiletscheiben mit Hausgemachter Marinade

Antipasti Toscano
Feine Auswahl an Salami, Schinken, Käse und Mozzarella, dazu eine 
kleine Bruschetta

Formaggi misti
Gemischte Käseplatte mit Honig und Fruchtsenf vom Koch

Caprese
Mozzarella, Tomaten, Basilikum und natives Olivenöl

Bruschetta Classica
Tomatenwürfel auf gerösteten Brotscheiben mit Basilikum

Antipasti di Mare
Warme Vorspeise mit Meeresfrüchten, Oktopus, Tintenfisch, weißen Scampi, 
Kräutern und Knoblauch-Bruschetta

Antipasti vegetariano
Mit gemischtem Saisongemüse und Basmatireis

A N T I P A S T I
V O R S P E I S E N

14,90

15,90

17,90

10,90

10,90

17,90

10,90



Patate Arrosto
Bratkartoffeln

Melanzane stufate
Gebratene Auberginen mit Knoblauch

Zucchine trifolate
Sautierte Zucchini

Carote al Curry
Currykarotten

Champignon all‘aglio e prezzemolo
Champignons mit Knoblauch und Petersilie

C O N T O R N I
B E I L A G E N

Minestrone
Traditionelle italienische Gemüsesuppe, frisch zubereitet und dazu Brot

Zuppa di Pomodoro
Hausgemachte italienische Tomatencremesuppe, dazu Brot

Z U P P E
S U P P E N

3,90

7,90

6,90

6,90

6,90

6,00

6,00



Insalta mista
Grüner und roter Salat mit Karotten und Tomaten

Insalata con Parmigiano doc
Salat mit Parmesanflocken

Insalata di Pollo
Grüner und roter Salat mit Karotten, Tomaten und Zitronenhähnchenstreifen

Insalata di Gamberi
Grüner und roter Salat mit Karotten, Tomaten und gebratener Garnele

Insalata di Avocado
Avocadosalat mit gebratenen Scampi auf Tomaten und Rucola in Zitronenöl

Insalata „Blätterteich“
Gemischter Salat mit Putenbruststreifen und hausgemachter Vinaigrette

Insalata di Polpo
Frischer Oktopus-Salat in Zitronenöl

I N S A L A T E
S A L A T E

Spaghetti Bolognese
Spaghetti mit Hackfleisch, Tomatensoße und Parmesankäse

Spaghetti Napoli
Spaghetti mit Tomatensoße und Parmesankäse

Spaghetti Carbonara
Spaghetti mit Eiern, Speck und Parmesankäse in Sahnesoße

P E R  B A M B I N I
K I N D E R K A R T E

7,90

7,90

7,90

6,50

10,20

14,90

18,90

13,90

13,90

14,90



Zuppa di pesce con cozze - vongole-calamari-polpo 
Weißweinsoße mit Muscheln -Venusmuscheln-Tintenfisch-Oktopus und gerös-
tetem Knoblauchbrot

Filetto di pesce del giorno all‘isolana
Gebackenes Fischfilet des Tages mit Kartoffeln, frischen Tomaten, Zwiebeln 
und schwarzen Oliven

Filetto di pesce del giorno alla livornese
Fischfilet des Tages, gekocht in einer Kapern-Oregano-Tomatensoße mit ge-
mischtem Gemüse

Gamberoni avvolti nello Speack
Garnelen im Speckmantel mit Ofenkartoffeln und Gemüse

Gamberoni alla Diavola
Gegrillte Scampi mit Zwiebeln, Tomatensoße, Knoblauch und Petersilie, dazu 
frisches Gemüse und Kartoffeln

Filetto di Branzino
Wolfsbarschfilet mit einer Zitrone-Buttersoße, dazu frisches Gemüse und 
Kartoffeln

S E C O N D I  D I 
P E S C E

F I S C H

27,90

20,90

20,90

28,90

28,90

25,90



Spaghetti allo Scoglio 
Italienische Spaghetti gewürzt mit Meeresfrüchten, Oktopus und Garnelen, 
frischen Tomaten und Kräutern

Gnochetti al pesto genovese
Gnochi mit typisch genuesischen Pesto (Basilikum, Parmesan, Walnüsse und 
natives Olivenöl extra

Tagliatelle al ragu‘della mamma (Bolognese)
Soße aus Schweine- und Rindfleisch, 5 Stunden lang mit Tomatensoße gegart

Spaghetti Carbonara (ricetta italiana o tedesca)
Spaghetti mit Guanciale, Pfeffer, Eier und Käse (Frische Sahne nur nach 
deutschem Rezept)

Ravioli al Gorgonzola
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat dazu Gorgonzolacreme und Sahne

Spaghetti aglio e Olio
mit extra nativem Olivenöl, Petersilie und Knoblauch (auf Wunsch mit scharfer 
Paprika)

Spaghetti alla Pummarola Napoletana
mit Tomatensoße, Kapern, Oregano und Knoblauch

Lasagne Tradizionali
Lasagne mit gemischtem Hackfleisch, Parmesankäse, Tomatensoße und 
Bechamel

Risotto alla Boscaiola
Cremiger Risotto mit Steinpilzen

Risotto del Pescatore
Cremiger Risotto mit feiner Fischselektion des Tages

17,90

15,90

13,90

13,90

17,90

11,90

10,90

14,00

19,00

22,90

P R I M I  P I A T T I
H A U B T G E R I C H T E



C A R N E
F L E I S C H G E R I C H T E

Scaloppina alla Milanese
Paniertes Kalbschnitzel „Mailänder Art“, dazu frisches Gemüse und Kartoffeln

Saltimbocca alla Romana
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken in einer Weißwein-Salbeisoße, dazu frisches 
Gemüse und Kartoffeln

Bistecca con Cipolle e Funghi
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln und frischen Champignons in einer 
Rahmsoße, dazu frisches Gemüse und Kartoffeln

Bistecca Pizzaiola
Rumpsteak in Tomatensoße mit Oliven, Kapern, Knoblauch, dazu Spaghetti

Filetto di maiale vestito da bacon e salsa al chianti con patate 
al forno
Schweinefilet mit Speck, Chianti-Soße und Ofenkartoffeln

Tagliata di manzo (250g) con salsa di Rucola e scaglie di 
Parmigiano
In Scheiben geschnittenes Rindfleisch mit Rucola, Parmesanflocken und Ruco-
lacreme

Bistecca al pepe verde (300g)
Rumpsteak mit grüner Pfeffersoße und pflanzliches Caponata

Filetto alla grigla con patate e insalata
Gegrilltes Rinderfilet mit Chianti-Soße, Kartoffeln und Salat

27,50

28,50

29,50

29,50

25,50

26,50

29,50

25,50



D E S S E R T
N A C H S P E I S E N

Gelato misto
gemischtes Eis

Tiramisu
Aus Mascarponecreme und Löffelbiskuit

Panna Cotta
Creme-Dessert und Heidelbeersoße

4,90

6,90

5,90

B E V A N D E  C A L D E
W A R M E  G E T R Ä N K E

Kaffee
Espresso
Doppio Espresso
Espresso Macchiato
Cappuccino  mit aufgeschäumter Milch
Latte Macchiato
Cafè au laît  Milchkaffee
Heiße Schokolade
Tee  Schwarz, Früchte, Pfefferminz, Kamille, Grün

3,00
2,70
4,30
3,20
3,00
4,00
3,60
3,20
2,80



B E V A N D E
G E T R Ä N K E

  0,2l

Cola  2,60
Cola Zero 2,60
Cola Light 2,60
Fanta 2,60
Sprite 2,60
Spezi 2,60
Apfelsaft 2,60
Maracujasaft 2,60
Rhabarbersaft 2,60
Johannisbeersaft 2,60
Bananensaft 2,60
Kirschsaft 2,60
Alle Säfte auch als Schorle erhältlich

Bitter Lemon 2,60
Ginger Ale 2,60
Tonic Water 2,60

Erdinger Alkoholfrei 0,5l 
Veltins Alkoholfrei 0,33l Flasche
Jever Fun 0,33l Flasche
Vitamalz 0,33l Flasche

  
  0,3l

Jever  3,10
Veltins 3,10
Alster 3,10
BMW  3,10

  
Erdinger Weizen
Erdinger Dunkel

  0,25l

Selters Medium 2,70
Selters Naturell 2,70

0,4l

4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60
4,60

4,60
4,60
4,60

4,60
3,10
3,10
2,70

0,5l

4,60
4,60
4,60
4,60

0,5l

4,60
4,60

0,75l

5,90
5,90

A L K O H O L F R E I

F A S S B I E R

B I E R

W A S S E R



Martini bianco  15% Vol. 5 cl 
Martini dry  15% Vol. 5 cl
Campari mit Orange  25% Vol. 2 cl
Aperol Spritz  15% Vol. 4 cl
Limoncello Spritz  15% Vol. 4 cl
Hugo  15% Vol. 4 cl
Lillet Wild Berry  15% Vol. 4 cl
Sherry  15% Vol. 5 cl

Korn  32% Vol. 2 cl
Vodka  40% Vol. 2 cl
Fernet Branca  40% Vol. 2 cl
Branca Menta  32% Vol. 2 cl
Remy Martin  40% Vol. 2 cl
Ouzo  40% Vol. 2 cl
Grappa  40% Vol. 2 cl
Grappa Speciale  38% Vol. 2 cl
Malteser Aquavit  40% Vol. 2 cl
Linie Aquavit  41,5% Vol. 2 cl
Gordon‘s Dry Gin  37,5% Vol. 2 cl
Averna  32% Vol. 2 cl
Marsala  15% Vol. 2 cl
Ramazzotti  30% Vol. 2 cl
Ballantines Scotch Whisky  40% Vol. 4 cl
Jim Beam Bourbon Whisky  40% Vol. 4 cl
Jägermeister  35% Vol. 2 cl
Havana Club Special mit Cola  40% Vol. 4 cl

Amaretto  28% Vol. 2 cl
Sambuca  40% Vol. 2 cl
Baileys  17% Vol. 2 cl
Limoncello  28% Vol. 2 cl
Marille 2 cl
Birne  2 cl

4,90
4,90
6,00
6,90
6,90
6,90
6,90
5,00

3,00
3,00
3,00
3,00
6,90
3,00
3,50
4,90
4,00
4,00
4,00
3,00
3,50
3,00
6,00
6,00
3,00
6,90

3,50
3,50
3,50
3,50
4,90
4,90

A P E R I T I V I

D I G E S T I V I

L I Q U O R I



Alexanderstraße 412
26127 Oldenburg

Tel. 0441 77704755


